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Bezpiecze nstwo Zywno Sci

Bezpieczenstwo zywnos$ci stanowi jeden z priorytetow polityki zywieniowej i zajmuje
centralne miejsce w obszarze ochrony zdrowia publicznego. W Polsce problematyke
bezpieczenstwa zywnosci reguluje ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczeristwie Zywnosci
i zywienia (Dz.U z 2006, Nr 171, poz. 1225, z p6zn. zm). Ustawa ma charakter ramowy,
reguluje w sposéb kompleksowy warunki konieczne do zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci na wszystkich etapach tancucha zywnosciowego ,,0d pola do stotu”. Zgodnie z
definicjg zawartg w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia:

Bezpieczenstwo zywnosci to ogdét warunkow, ktére muszg by¢ spelniane, dotyczacych
w szczegolnosci:

a) stosowanych substancji dodatkowych i aromatdw,

b) poziomobw substancji zanieczyszczajacych,

C) pozostatosci pestycydow,

d) warunkéw napromieniania zywnosci,

e) cech organoleptycznych,

i dziatan, ktére muszg by¢ podejmowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu
Zywnoscig

— w celu zapewnienia zdrowia i zycia cztowieka

Oprécz postanowien przepisow krajowych, w Rzeczpospolitej Polskiej, tak jak i w

pozostatych krajach czionkowskich Unii Europejskiej, stosuje sie rozporzgdzenia organdéw
ustawodawczych UE z zakresu bezpieczenstwa zywnosci. Nadrzednym aktem prawnym Unii
Europejskiej w dziedzinie zywnosci i zywienia jest rozporzgdzenie nr 178/2002 Parlamentu
Europejskiego i Rady z 28 stycznia 2002 r., ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania
prawa Zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzgd do spraw Bezpieczeristwa Zywnosci
oraz ustanawiajgce procedury w sprawie bezpieczeristwa zywnosci. Celem rozporzadzenia
jest zapewnienie we wszystkich Panstwach Czlonkowskich wysokiego poziomu ochrony
zdrowia i ochrony interesow konsumentow z uwzglednieniem zréznicowanej podazy
Zywnosci.
Rozporzadzenie to zapewnia ujednolicenie zasad i procedur prawa zywnosciowego, aby
wymagania w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i pasz w panstwach czionkowskich nie
réznity sie znaczaco. Tworzy to podstawe sprawnego rynku wewnetrznego dla
przedsiebiorcéw.

To wtasnie rozporzadzenie 178/2002 okresla, ze:

srodek spozyweczy jest uznawany za niebezpieczny, gdy jest on szkodliwy dla zdrowia oraz
nie nadaje si¢ do spozycia przez ludzi.
Srodek taki nie mo ze by ¢ wprowadzany na rynek.

Rozporzadzenie jednoznacznie wskazuje, ze calkowita odpowiedzialnos¢ za
bezpieczenstwo zywnosci spoczywa na przedsiebiorstwie sektora spozywczego.
Przedsiebiorcy dziatajgcy na rynku spozywczym zapewniajg, nha wszystkich etapach
produkciji, przetwarzania i dystrybucji, zgodnos¢ zywnosci z wymogami prawa
zywnosciowego i kontrolowanie przestrzegania tych wymogoéw.

Dodatkowymi aktami prawnymi obowigzujgcymi we wszystkich panstwach czionkowskich
Unii Europejskiej sg obowigzujgce od dnia 1 stycznia 2006r przepisy tzw. ,Pakietu
Higienicznego” obejmujgcego cztery rozporzadzenia ustanawiajgce zasady higieny
Srodkdéw spozywczych, a takze zasady postepowania whasciwych wiadz nadzorujgcych
operatoréw sektora spozywczego. W skiad ,Pakietu higienicznego” wchodza:




« Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych
o ustanawiajgce ogolne zasady dla przedsiebiorstw sektora spozywczego w
zakresie higieny srodkow spozywczych.

« Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat

o ustanawiajgce ogoélne zasady wykonywania kontroli urzedowych majgcych na
celu sprawdzenie zgodnosci z regutami ukierunkowanymi na:
= zapobieganie, eliminowanie lub ograniczanie dopuszczalnych
poziomOw zagrozZenia ludzi - bezpieczenstwo zywno$ci w catym
tancuchu zywnosciowym;
= gwarantowanie uczciwych praktyk w handlu zywnoscig oraz ochrone
intereséw  konsumenta (wraz z etykietowaniem zywnosci) — handel z
panstwami trzecimi i handel wewnagtrz Unii.

« Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego

o ustanawiajgce przepisy dla przedsiebiorstw sektora spozywczego dotyczgce
higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego, ktore stanowig
uzupetnienie wymogow zawartych w rozp. 852/2004.

« Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegblne przepisy dotyczace organizacji
urzedowych kontroli w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi

o stosuje sie do pasz oraz produktdw pochodzenia zwierzecego w zakresie
urzedowych kontroli.

Systemy kontroli wewnetrznej

Bezpieczenstwo zywnosci zapewnia sie gtownie przez podejScie zapobiegawcze,
polegajace na wdrazaniu dobrej praktyki higienicznej oraz procedur opartych na zasadach
systemu analizy zagrozenh i krytycznych punktow kontroli (z ang. Hazard Analysis and Critical
Control Points okreslany dalej jako system HACCP). System HACCP jest jednym z
systemow kontroli wewnetrznej (obok systemu GMP i GHP), na ktérych wdrozenie prawo
zywnosciowe ktadzie szczegoélnych nacisk.

System HACCP to, zgodnie z definicjg zawartg w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia, postepowanie majace na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci przez
identyfikacje i oszacowanie skali zagrozeh z punktu widzenia wymagan zdrowotnych
zywnosci oraz ryzyka wystapienia zagrozen podczas przebiegu wszystkich etapdw produkcji
i obrotu zywnoscig; system ten ma rowniez na celu okreslenie metod eliminacji lub
ograniczania zagrozeh oraz ustalenie dziatan korygujacych

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami, przedsiebiorcy prowadzacy produkcje lub obrét
zywnoscig sg zobowigzani do opracowania i wdrozenia w zakladzie procedury na podstawie
zasad systemu HACCP.




Przedsiebiorcy sg zobowigzani do przedstawiania na zgdanie organdw urzedowej kontroli
zywnosci dowodow potwierdzajgcych opracowanie odpowiednich procedur na podstawie
zasad systemu HACCP oraz wdrozenie ich w swoim zakfadzie. Potwierdzeniem, ze system
jest wdrozony i dziata skutecznie, jest odpowiednie dokumentowanie czynnosci dotyczacych
produkcji i obrotu zywnoscig. Sposéb dokumentowania okresla kierujacy zakladem, a
dokumentacja powinna by¢ dostosowana do wielkosci zaktadu i rodzaju prowadzonej
dziatalnosci.

Powyzsza procedura jest opracowywana na potrzeby kontroli wewnetrznej i ma zapewni¢
bezpieczenstwo zywnosci poprzez przestrzeganie zasad higieny w procesie produkcji i w
obrocie zywnoscig. Przedsiebiorca moze sam we wlasnym zakresie ustali¢ metody i sposéb
przeprowadzania kontroli wewnetrznej i przy opracowywaniu procedury korzysta¢ z
poradnikéw dla poszczegolnych branz przemystu lub handlu srodkami spozywczymi.

system HACCP jest systemem nadzoru nad zywnoscig i jest ukierunkowany na likwidacje
bezposrednich przyczyn zagrozen zdrowia bezposrednio w miejscu ich powstawania

System HACCP nie moze by¢ traktowany jako stata, raz opracowana dla danego
zaktadu procedura, w tym dokumenty, ktére z niej wynikajg. Powinien zapewni¢
bezpieczenstwo zywnosci, poprzez stale monitorowanie zagrozen biologicznych,
chemicznych i fizycznych w procesie produkcji, sktadowania i obrotu zywnoscig. Istota
systemu HACCP w zakfadzie polega na tym, ze muszg by¢ na biezgco monitorowane,
rejestrowane i aktualizowane wszystkie dane oraz dokumentacja dotyczace jakichkolwiek
czynnosci zwigzanych z zywnoscig. Nalezy bra¢ pod uwage wszelkie zmiany w zaktadzie
dotyczace np. rozszerzenia produkcji, zmian technologii, rodzaju produkowanej zywnosci,
wyposazenia, urzadzen, przeprowadzanych remontéw, czy modernizacji zakladu, ktore
moga spowodowaé nowe zagrozenia w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.

Personel

Jednym z elementow zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci jest obowigzek
producenta dotyczacy gwaranciji, ze personel zatrudniony przy produkcji lub w obrocie
zywnoscig spetnia okreslone wymagania zdrowotne oraz posiada odpowiednig wiedze w
zakresie przestrzegania zasad higieny. Zgodnie z przepisami rozporzadzenia 852/2004:

zadna osoba cierpigca na chorobe, lub bedgca jej nosicielka, ktéra moze by¢ przenoszona
poprzez zywnos¢, nie moze uzyskaé pozwolenia na prace z zywnoscig ani na wejscie do
obszaru, w ktérym pracuje sie z zywnoscig w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje
jakiekolwiek prawdopodobienstwo bezposredniego lub posredniego zanieczyszczenia.

Osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna uzyskac¢ okreslone przepisami o
zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazenh i chor6b zakaznych u ludzi orzeczenie lekarskie do
celéw sanitarno epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy
ktorych istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia na inne osoby. Kopie orzeczenia
lekarskiego znajdujg sie w miejscu wykonywania pracy przez osobe, ktérej dotyczy to
ocenione.

Znakowanie produktow zywnosciowych

Konsumenci sg bardzo zainteresowani informacjami podawanymi na opakowaniach
zywnosci, gdyz stanowig one wazny element w podejmowaniu $wiadomych decyzji o
zakupie towaru, dlatego tez obowi gzkiem producenta $rodkéw spozywczych jest poznanie
i stosowanie zasad prawidiowego znakowania  wytwarzanych wyrobow. Wytworca
znakujac swoj wyr6b nie moze zamieszcza¢é na opakowaniu informacji fatszywych




wprowadzajacych konsumenta w btad, natomiast musi podawac¢ te informacje, ktore sg
istothe ze wzgledu na zdrowie lub zycie konsumenta. Sposob znakowania srodkdéw
spozywczych zostat oméwiony w kompendium wiedzy opracowanym do pierwszego
spotkania z serii warsztatow dla dziennikarzy i jest zamieszczony do pobrania na stronie

www.pfpz.pl

Identyfikowalnos$é (traceability)

Jednym z aspektéw zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci jest kwestia dotyczaca
mozliwosci sledzenia pochodzenia (z ang. traceability) wszystkich rodzajow zywnosSci i
Srodkdw zywienia zwierzat. Monitorowanie ma na celu zapewnienie mozliwosci
zidentyfikowania zrédet pochodzenia zarbwno samej zywnosci, jak i jej skladnikow. System
monitorowania obejmuje wszystkie podmioty dzialajagce na rynku spozywczym.
Przedsiebiorcy na mocy rozporzadzenia sg zobowigzani do utworzenia systeméw i procedur
umozliwiajgcych przekazanie takich informacji na zadanie wtadz, a takze do utworzenia
systeméw i procedur identyfikacji innych przedsiebiorstw, ktérym dostarczyli swoje produkty.

Identyfikacja i monitorowanie produktu odbywa sie na podstawie dokumentacji, w
oparciu o utworzone przez podmioty dziatajace na rynku spozywczym systemy i procedury
identyfikacji innych przedsiebiorstw. Obowigzek polega na podejsciu: ,krok wstecz — krok
naprzéd”, co dla przedsiebiorcow oznacza koniecznosé posiadania systemu umozliwiajgcego
identyfikacje bezposredniego dostawcy (dostawcéw) oraz bezposredniego odbiorcy
(odbiorcow) ich produktow.

Powyzsze informacje sg udostepniane organom urzedowej kontroli zywnosci.

System Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach (RASFF)

Waznym instrumentem polityki Unii Europejskiej w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
jest System Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach (RASFF)
zorganizowany na mocy rozporzadzenia nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady.

System RASFF peini role zapobiegawczg przeciwko skutkom zdrowotnym,
mogacym wystgpi¢ z powodu spozycia zywnosci o niewtasciwej jakosci zdrowotnej i
pozwala na szybkg i skuteczng wymiane informacji w przypadkach, gdy w fancuchu
zywnosciowym stwierdzono obecnos$¢ czynnika stanowigcego zagrozenie dla zdrowia.

W systemie RASFF uczestniczy kazde panstwo czionkowskie Unii Europejskiej.
Obowigzkiem kazdego cztonka sieci powiadamiania jest zawiadomienie Komisji Europejskiej
0 kazdym wiadomym mu bezposrednim lub posrednim niebezpieczenstwie grozacym
zdrowiu ludzkiemu, pochodzgacym 2z 2zywnosci lub pokarmu. Powiadomienie jest
przekazywane pozostatym czionkom sieci.

W ramach systemu wczesnego ostrzegania panstwa cztonkowskie powiadamiajg
Komisje Europejska o:

= kazdym srodku, majgcym na celu ograniczenie wprowadzania na rynek lub zmuszenie
do wycofania z rynku, albo wycofanie zywnosci;

= kazdym zaleceniu, ktérego celem jest ochrona, ograniczenie lub wprowadzenie
specyficznych warunkéw co do wprowadzania na rynek lub ostatecznego spozycia
Zywnosci;

= kazdym odrzuceniu, zwigzanym z bezposrednim lub posrednim ryzykiem dla zdrowia
ludzkiego, partii zywnosci na posterunku granicznym Unii Europejskiej



Do powiadomienia powinno by¢ dolgczone uzasadnienie dziatan podjetych przez
wilasciwe wladze panstwa czlonkowskiego, a nastepnie informacje uzupelniajgce, w
szczegolnosci, gdy srodki, na ktérych oparte jest powiadomienie, sg modyfikowane lub
wycofywane. Otrzymane powiadomienia wraz z informacjami uzupetniajagcymi Komisja
Europejska niezwlocznie przekazuje do pozostatych czionkéw sieci. W sytuaciji, gdy towar
byt wyeksportowany poza Wspdlnote, powiadamiany zostaje kraj jego docelowego
przeznaczenia. W przypadku odrzucenia towaru na posterunku granicznym Unii Europejskiej
powiadamiane sg wszystkie pozostate posterunki oraz kraj pochodzenia tego towaru.
Panstwa cztonkowskie zobowigzane sg do poinformowania Komisji o dziataniach podjetych
wskutek otrzymanych powiadomien

Organami odpowiedzialnymi za zbieranie i przekazywanie informacji sg organy
urzedowej kontroli zywnosci szczebla centralnego oraz ich organy terenowe.

Urzedowa kontrola zywnosci

Prawo zywnosciowe naklada obowigzek ochrony konsumenta m.in. poprzez
prowadzenie urzedowej kontroli zywnosci na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i
dystrybucji w celu sprawdzenia przestrzegania przez podmioty branzy zywnosciowej
odpowiednich przepisow.

W Polsce urzedowg kontrole zywnosci sprawuje pie¢ wyspecjalizowanych inspekcji:
* W dziedzinie bezpiecze nstwa (czyli ochrony zdrowia i zycia konsumentéw) przede
wszystkim:
— Panstwowa Inspekcja Sanitarna,
— Inspekcja Weterynaryjna,
— Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa,

» w zakresie jako sci handlowej (tj. zgodnosci produktéw z obowigzujgcymi
przepisami ustalajgcymi standardy w zakresie parametréw fizyczno-chemicznych i
organoleptycznych, a takze mikrobiologicznych, w zakresie dotyczacym technologii
produkcji oraz oznakowania produktow):

— Inspekcja Handlowa (w handlu detalicznym),

— Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutdw Rolno-Spozywczych (u producentow).

Wszystkie wymienione organy inspekcyjne, obok sprawowanego nadzoru nad
przestrzeganiem przepisOw prawa zywnosciowego, petnig szereg innych zadan okreslonych
w ustawach kompetencyjnych.

Nalezy jednak podkreslic, ze organy urzedowej kontroli zywnosci nie ponoszg
odpowiedzialnosci za Bezpieczenstwo produktéw. Organy te kontrolujg jedynie
przestrzeganie prawa przez wszystkich przedsiebiorcow dziatajgcych na rynku zywnosci.

Jako $¢ zywno Sci

Zgodnie przepisami ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdw rolno-
spozywczych:

jakos¢ handlowa to cechy artykutu rolno-spozywczego dotyczace jego witasciwosci
organoleptycznych, fizykochemicznych i mikrobiologicznych w zakresie technologii
produkcji, wielkosci lub masy oraz wymagania wynikajgce ze sposobu produkcii,
opakowania, prezentacji i oznakowania, nieobjete wymaganiami  sanitarnymi,
weterynaryjnymi lub fitosanitarnymi.

Szczegotowym przepisom w zakresie jakosci handlowej, majgcym na celu ochrone
interesdw konsumentow, podlegajg miedzy innymi nastepujace grupy srodkéw spozywczych:



mleko spozywcze, masto, a takze w mniejszym zakresie inne przetwory mleczne (przepisy
dotyczg tylko ochrony ich oznaczen, tj. nazwy ser, smietana, kefir, jogurt, maslanka,
serwatka), tluszcze do smarowania (w tym margaryna), oliwa z oliwek, miéd, wyroby
czekoladowe, dzemy, marmolady, konfitury, powidta, soki i nektary, cukier, niektore
konserwy rybne, mieso drobiowe, jaja, wyroby winiarskie, ekstrakty kawy, czes¢ swiezych
owocow i warzyw.

Dla wyzej wymienionych wyrobdw, w odrebnych aktach prawnych polskich i wspolnotowych,
ustalono minimalne standardy jakosci handlowej, co oznacza, ze produkty pochodzace z
tych grup moga posiada¢ zréznicowane cechy jakosciowe, zawsze musi by¢ jednak
zachowany ich minimalny poziom. Producenci mogg we wiasnym zakresie ustalic wyzszy
poziom jakosci wyrobdw dajgc temu wyraz w odpowiednich deklaracjach w oznakowaniu, np.
klasa jakosci pierwsza, zadeklarowana norma, zastosowany opis na produkcie.

Kontrolg jakosci handlowej artykuldw zywnosciowych zajmuje sie w szczegolnosci Inspekcja
Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych dziatajagca na mocy ustawy z dnia 21
grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych: Zgodnie z przepisami
ustawy:

kontrola jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych oraz warunkoéw skladowania
i transportu tych artykutdbw ma na celu sprawdzenie, czy:

1. artykuly rolno-spozywcze spetniajg wymagania w zakresie jakosci handlowej
okreslone w przepisach o jakosci handlowej oraz deklarowane przez producenta lub
wprowadzajgcego do obrotu,

2. artykuly rolno-spozywcze sg skladowane Iub transportowane w sposéb
zapewniajacy zachowanie ich wtasciwej jakosci handlowe;j.

Kontrola obejmuje co najmniej jedng z nastepujacych czynnosci:

1. sprawdzenie dokumentow umozliwiajacych identyfikacje artykutu rolno-spozywczego,
atestéw jakosciowych, wynikow badan laboratoryjnych oraz innych dokumentéw
Swiadczacych o jego jakosci handlowej,

sprawdzenie opakowania, oznakowania, prezentacji artykutu rolno-spozywczego oraz
warunkéw jego przechowywania i transportu,

ogledziny artykutu rolno-spozywczego,

pobranie prébek oraz ich ocene lub badanie laboratoryjne,

ustalenie klasy jakosci artykutu rolno-spozywczego,

sprawdzanie sposobu produkcji artykutu rolno-spozywczego lub prawidtowosci
przebiegu procesu technologicznego, o ile wynika to z odrebnych przepisow.

n
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Producent jest odpowiedzialny za zapewnienie odpowiednich warunkéw produkcji, tak
aby artykuly przez niego wytwarzane byly odpowiedniej jakosci. Zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami o jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych, w przypadku stwierdzenia
nieprawidtowosci wojewddzki inspektor jakosci handlowej artykutdbw rolno-spozywczych,
ktory przeprowadzat kontrole u danego przedsiebiorcy, ma obowigzek przekazac
kontrolowanemu zalecenia pokontrolne, ktére powinny obejmowa¢ w szczegdlnosci
doktadne wskazanie nieprawidtowosci, ktére zostaly wykryte przez organ podczas kontroli
jakosci handlowej artykutébw rolno-spozywczych. Takie informacje od organu kontroli sg
pomocne przy opracowywaniu przez przedsiebiorcow $rodkow majacych na celu
zapewnienie wytwarzanym przez nich produktom odpowiedniej jakosci handlowej.

W konsekwencji zastosowania sie do zalecen pokontrolnych, maleje znacznie ryzyko
pojawienia sie nieprawidtowosci, zatem ta forma wspotpracy miedzy stuzbami urzedowej




kontroli zywnosci, a jej producentami ma istotne znaczenie w kontekscie zapewnienia na
rynku spozywczym dobrej jakosci zywnosci.

Na mocy wprowadzonej w dniu 18 grudnia 2008 r. zmiany do ustawy o jakosci handlowej
artykutow rolno-spozywczych,. zdefiniowane zostato pojecie ,artykutu zafatlszowanego™:

Artykut rolno-spozywczy zafatszowany to produkt, ktérego skiad jest niezgodny z przepisami
dotyczacymi jakosci handlowej poszczegodlnych artykutéw rolno-spozywczych, albo produkt,
w ktérym zostaly wprowadzone zmiany, w tym zmiany dotyczace znakowania, majgce na
celu ukrycie jego rzeczywistego skladu lub innych wtasciwosci, jezeli niezgodnosci te lub
zmiany w istotny sposob naruszajg interesy konsumentéw, w szczegolnosci jezeli:

1. a)dokonano zabiegow, ktére zmienity lub ukryly jego rzeczywisty skiad lub nadaty
mu wyglad produktu zgodny z przepisami dotyczacymi jakosci handlowej,

2. b) w oznakowaniu podano nazwe niezgodna z przepisami dotyczacymi jakosci
handlowej poszczegdinych artykutow rolno-spozywczych albo niezgodng z prawda,

3. ¢) woznakowaniu podano niezgodne z prawdag dane w zakresie skfadu,
pochodzenia, terminu przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej trwatosci,
zawartosci netto lub klasy jakosci handlowe;j.

Nowelizacja okreslita rowniez wysokie sankcje karne za wprowadzanie do obrotu produktéw
zafalszowanych, w wysokosci od 1000 zt do 10% przychodu osiggnietego przez
przedsiebiorce w roku rozliczeniowym poprzedzajacym rok natozenia kary.

Przepisy znowelizowanej ustawy o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych majg
zastosowanie zaréwno do podmiotow krajowych, jak i zagranicznych wprowadzajacych
swoje produkty na polski rynek.

Z przeprowadzanych dotychczas kontroli wynika, ze zdecydowana wiekszo$¢ zywnosci
wprowadzanej do obrotu spetnia wymagania przewidziane w obowigzujacych przepisach i
jedynie pewna czes¢ producentow zywnos$ci narusza przepisy w zakresie jakosci handlowej
artykutdéw rolno-spozywczych
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